
,Щата и время проведения проверки: 2-2. очr-\sýея Ао2.Gт. {дt,tо

Члены Комиссии, цроводившие провеРку: ý-.ла*е_L* €, В ,,

}lъ

п/п
Показатель качества/вопрос Да Нет

условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 Имеется доступ: да

- к раковинам дпя мытья рук; @
- мыJry и антисеrrтикам; ::7

- средствапd для сушки рук ёаl

2 Обуlающиеся поJIъзуются создtшЕыми условиrIми @
Санитарно-tехническое состояIIие помещений длЯ приема пищи

J Помещение для приема пищи чистое @
4 @
5 @
6 @
7 Обеденные столы чистые (протертые) FD
8 Обеденньте столы и стулья без видимьж повреждений @
9 на столовьж rrриборах и столовой посуде отсутствует влага

10 Столовая посуда без сколов и трещин д9

режим работыпомещений для приема пищи

11 Имеется утворжденный график приема пищи обучающимися @
12 ПродоставлеЕие горячого питания обrrаrощимся осущ9ствляется в

соотв9тствии утверждеЕным rрафиком приема пищи
@

рацион питания

13 Имеется утворждеЕное меню основного питания для всех возрастньD( 'да

6,



групп и режимов функционирQваIIия

|4 В основном меню отсутствуют IIовторы Qлюд ща
15 Количество обязательньIх приемов пищи соответствуют

продолжительности, либо времени нахождения ребенка в
образовательной организации

,@

1,6 Ежедневное меню размещено для ознакомления ролителей @
|7 Факты исшIюченияилшlз,апdеЕы бrrюд rФи сравнеЕии осЕовЕого меЕю с

ежедIевным lie выявлены
@

18 В рационе отоутствуют запрещенные продукты и блюда @
19

tс,_
_}tёf-

20 Блюда подuшот детям в соответствии с температlрой, указшгной в
техноломtIеских картах 9

Кульryра обслуживания

21 Работпики пищеблока, осуществляющие раздачу готовьгх бпюД, одеты
в санитарfiую одежду

ц9

22 внешний вид и подача блюд эстетичеЕ, вызывает аппетит @

члены комиссии:

й,(-лL"- а. В


