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оценочный лист
комиссии по родительскому коIrтролю за организацией питаtIия обучающихся

l{aTa и время IIровеrlения проверки;

LIлеtlы Комиссии, IIроRоливпIие IIроверку:

fIоказатель качества/вопрос

Сто.тlовая посула без сколов и треIциII

Реэким работыпомещений для приема пиIци

11 Имеется утRерждеIтттr,lй график приема пишIи обучаюпlимися

IIреitоставJIение горячего пита}Iия обуrающимся осуп{ествляе-гся в

соотRетствии утв9ржлеIIIIым графиком приема пиIци

Рациоll плlтания

Ла IIe,l,JYg

лh

Имеется доступ

к раковиIIам для мытr,я рук; (9
- мьтлу и аII,гисептикам; Ф

cpelIcTBaM лJIя суIIIки рук (9
@Обучаlоrrlиеся tlоJII)з)aются создаIIIIыми условиями

Условия л.llя соблюдения обучающимися правил .ltичной гигиены

2

Санитарrrо-техническое состояние помещений для приема пиIци

J IIомеtцение /IJIя приема пиIци тIистое @
9
@

4

5

Уборка IIомеIIIеIIий для приома пищи проводится IIосJIе каждого
rIриема lIиUlи

Качоственно ли проведена уборка помеIIеIIий для приема пищи IIа

момент работы комиссии

@6 IIасекомые, грызуны и слелы их жизнедеятельности в IIомешIеI{иях ля
приема пиlци отсутствуют

{Ф1

Ф8

9

Обедетrтtьrс стоJIы LIистые (ттротсртые)

Обеденlтые стоJIы и стуJrья без видимых тlовреждеtlий

I{a cTo.1toBT,Tx приборах и столоRой посу.ltе отсутствует RJIага

10

13

|2

Имееr,ся утверж/lенIIое мсIIю осIIовIIого IIитания для вссх возрастных

1



групп и режимоR футткчиоrrироваIIия

|4 В ocHoBltoM меIIю отсутствуют повторы блюл {.,
15 Количеотво обязате.lIыIых присмов пипIи соответствуIот

rIродоJIжителыIости, либо времени нахождения ребетlка в

образовате.пьной организации

@

16 [iже;lttевllое MeIllo размеu{еIIо для ознакомлеIIия родите;tей @
1,| Факты искJIIоI{ени я иJIи замеI{I)I б;lюл rIри сравнеI{ии ос}IовIIого MeHIo с

ежелIIсвI{ьIм IIе выявлеIIы
@

18 В раtlиоtlс отсутствуют запрепIенные продукты и блюда
^,
-Z

19 IIитатtие обу"rающихся организоRано с yI{eToM особеттностей з,l1оровья

дстей
Iic,l,

20 Блюла подают дстям в соответствии с темIIературой, указанной в
техIтоJIогиI{еских картах

@
Кульryра обсrryживания

2| Работники tтипIебrlока, осуIцествJIяIоIцие ра-здаI{у готовых блю/I, одеть]
в саI{итарIrуо одежду

@

22 Вtlепlтtий ви/I и Irодача блюд эстетичен, вIl]зI>Iвlет аIIIIетит @

Il.1lсttы комиссии


