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поконmролю-"о*"*:#r;;;ъ;;;#;;.,пкольноzопwп4нчя

Время проверки: 09: l0 час ( l перемена)

I{ель проверки:
]. Система работы школьнОй столовоЙ по организациИ горячегО питания обучшощихся ГБОУ

оош }lъ6.

2. Соответствие блюд утвержленноl\{у меню, соблюдение гигиенических требований для

работников столовой, педагогов и обучающихся.

Родяте.lьскшй коптроль в составе:
Рамазонова !lД, - представитель родительской общественности, 1 <<Г> класса

з1,01.2025 г. прошёл очередной контроль организации и качества питания (завтрак для

ь,IадшиХ п старших массов) в нашей школе, Рацион питания состоял из след},ющего меню: омлет

натура,,lьный с икрой свекольной, чай с сахаром, хлеб пшеничный, фрукт.

В ходе проверкп установлеяо:
l, Представитель родительской комиссии наблюда,T а за входом и выходом обу"rающихся в

столовую. Отмечено, что все обучающиеся моют руки перед едой, соблюдают саНИТаРНЫе

правила и дистанцию,
2. Все классные руководитеJrи сопрово)пцают свои классы.

З, В обеденном зале какдый стол накрыт для обучаюцихся, соблюдая безопасную дистанцию,
посадочньiх мест детям хватает.

4. Сотрулники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в сmловой (маски,

перчатки, чепцы),

5. Блюда соотвЕтgгвуют утвержденному меню, по опросам учащихся, пища Ерirвггся детям.

6, Провелена деryстация порчий. Получена положительнаJ{ оценка к&чества приготовлеНИя

завтрака.

7, Посуда без сколов,

8. Журнал бракерака готовой ку,llинарной продукции заполнен (указано время проведенIд

бракеража блюд, имеются подписи ч.J-]енов бракераяtной комиссии).
9, Основное блюдо горячее,

]0, Внещний вид столовой соответствует СдI]IIИН: столы чистые, внешний вид поваров и

обслуживающего персонала соответствует нормам,

В ходе проверки нарушений не вьiявлено. Замечаний нет.

Рецrение:
J) Считать организацию горячего питания обучающихся ГБОУ ООШЛЪб в школьной

столовой на должном уровне,
2) Предоставl-tять информачию о горячем питании в школе родителям на родительских

собраниях, совещаниях Управляюцего Совета школы.
3) Осуществлять постоянный контроль за организацией процесса питания детей и качеством

приготовленной продукции,
4) I1родолжrтгь формировать культ}ру п итания,

от ( J l )) янваDя 2025 г.
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Нал}{чltе еrкеднеЕкоm еню с ухлишиеri весз/обьеrrа блюд
ll ryлвЕарltых rlзделип

2. ФакпlческиЕрационпят8ниясооIветствуетокaдневномумеЕю

З, Оrcутствуют сколы ва столовоf, посуде

4, ЗаJl присца пIlщи чистшВ

5. Обедснкые столы чистыс (протертые)

б. спец(,,дежда у персOtlала столоsоя qистая и ошрятядя

Журвал бракераrr<а гоюЕоi rулянарt{ой продукt(ия заполвен б/каэано время
проводсяия бракорФка блюд, к}tеются подписи члсttов бракеражной комиссrrп)

8. Основное блюдо горлIес

9, СоовgIствrtе веса гоmвых блюд зilrвJlенвому r€су в мепю

l0. На.rнчяе прфссиона,.rъного обра]овавия у поваров

На,пнqпе заполневного по форме журвала бракеражшх пищевых продуrпов

+

r п

п

+

,J-

+

+

,7

l l.

rп
Е

0лнgния (замечвпия):

I

J-

подпись участников

Фй;,

/2,1

ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЛА ДJUI ПРИЕМА ПИЩИ

дА

rп

п

lI


		2025-02-05T15:43:13+0400
	00b7d5d2343e91d607
	Кабина О.И.
	я подтверждаю этот документ




