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Время проверкш: 11:55 час (4 перемена)

Щель проверкп:
l. Сиgгема работы школьной сголовой по орtанизации горячего питания обучаюцихся ГБоУ
ооШNs6.
2. Соотвgгствие блюд }тверrценному меню, соблюдение гигиенических требований для

работников столовой, педагогов и обучающихся.

Родятgr ьскпf, коптроль в состдве:
3апаdнова Е,Д. - представитель родительской общественности! 7 <В> юrасса

18.02.2025 г. прошёл, очередной контоль организации и качесlва пиtания (обед для

младшкх и старщrо( мsссоs) в нашей школе. Рацнон питания соýтоял ttз следующего менЮ: ЩИ ИЗ

свежей кагryсты с картофелем, сметаной, биточки с соусом, картофельное пюре со свеклой

отварной, комлот из курагй, хлеб пшеничный, х.леб рlr<аной.

В ходе проверкп устапоЁленоl
l. ПрлсiавrтгелЁ рОДительской комиссии наблюдала за входом и выходом обучающихся

в столовую. Отмечено, что все обучающиеся моют руки перед едоЙ, соблюдают

сан}lтарные прiшИла и дистанцию.
2. Все классные,руководители сопровождают свои кпассы,

3. В обеденном зале кhirДЬIй атол накрыт для об1^Iающrхся, соблюдая безопасную дистанцию,
посадочньrх мест дегяй хватает.

4, Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски,

перчатки, чепцы),

5. Блюда соответствуют }творжденному меню, по опросам учащихся! пища нравится детям.
6. Проведена деryстаl$rл порциf,. Полу.{ена положительна[ оценка качества приготовлениJI

зав,грака.

7, Посуда без сколов.

Е. Журнал бракераrка iоговой] кулинарной прryкчии заполнен (указано время проваден4я

бракеража блюд, имеются подписи членов бракеражной комиссии).
9, UcHoBHoe олюдо горяqее.

l0. Внешнпй вид столовой bdoTBercTBye. СДНIIИН: стоJIы .Iистые, внешний вид поваров и
обслlпrtивающего персонала соответствует нормам.

В ходе проверки нарушений не вьrявлено. Замечанлй нет.

Решенпе:
l)

2)

з)

'i

Считать opiaHi8afiиro горячего питаrrия об5rчающихся ГБОУ OOtIlNqб в школьной
столовоЙ на должцОм уровне.
Предоставлять информацию о горячем питании в школе родителя\{ 

на 
родитеJ"]ьских

собран}rях,: совеIцаниях Управляюtцего Совсга школы.
Осуществлять поотоянный контроль за оргавизацией процесса питания детей и
качеством приготовленной продукции.
Продолlкить формировать культуру питания.4)
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чЕк-Jшст
проведsЕпя моппторпЕгl ксчествi оргtнизrцип пптlппя

(Родlте.llьскпй KortтpoJtb)
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,,щата и время заполяевая: r' { /;, t 3- -// "r{ /a/2-rf , lt /1-efl,t:,f ' rЬэ )
УчастникипроведецЕямониторин"",'|7frl Цо"/р /а ф,4, Ц.,2 И*' /-/
Ф_И.О., долlкность лиц из чпсла бракерах<ной комиссии: l,LL2 ,/Vr

Ф,и.о.родителей,мобильныйте п"Фо", jс"иsrtsl-аtfr< /'/ /'/ r,аЛ ?'/
ПРОВЕРКД СО СТОРОНЫ ЗДJIД ДJUI ПРИЕМА ПИЩИ

лА нЕ-г

Наличлс ежедневного мецю с указаЕием веса/обьема блюд
х l(улпЕарвuх цздс.)rпх

2. Факгичесiиfрационпдтанлясоответствуsтежеднсвномуменю

]. Огсутствуот сколы на столовой tlосуде

4. Зал приеiiа пищи чистый

5. обеценкыс столн чпоце (протбрIъlФ

6. Спецодс]tФа у rЕрсоЕ8лs столоsоП чliсlа, tr опрrтяа,

Журяал бракерал<а rотовой кулянарной продукции ]аполвен 6/I@зано !ремя
провсдени.я браt(ерока бrrюд, я}rеютс, подпuси членов браксраяской комисспи)

8. ОсRовIrо€ блюдо горFIее

10. Налнчие профессионЕrrьЕого обра]ованrtя у поваров

flополнения (
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подпись участников

/- //7 /r'l
замечаиия):

/р/с.'

l{азвацие

у

9. Соответствие веса готовых блюд заявJIенвому весу в мсню

l l. Ha.тrrяHc заполненного по форме журЕала бракерая(tьlх лlлщевьж продукгов
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