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Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 1 !ень l
Завтрак
с1-4кл Тефтели с соусом

Макароны отварные с огурцом соленым

Чай с сахаром

хлеб пшеничный
Итого:

Обед
с1-4кл Суп картофельный с горохом

Плов с икрой кабачковой

Компот из свежих плодов (яблок)

хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за DeHb:

Завтрак
с5-11кл Тефтели с соусом

Макароны отварные с оryрцом соленым

Чай с сахаром

хлеб пшеничный
Итого:

Обед Сдоба обыкновенная

с5-11кл Суп картофельный с горохом
Гlпов с икрой кабачковой

Компот из свежих плодов (яблок)

хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого

Меню приго-tа вливаепlых блюд
:7-11 лет/l2 лет и ста

Вес блюда
Пищевые вещества Эпсргетlrческая лъ

Белки Жиры Углеводы Ilc Il ]l ос-гь рецептуры

100 7,46 |2,28 l 1,09 l84,00 279l33|
170 5,52 4,84 29,17 l8з,00 20z1309170

200 0,10 0,00 l5,00 б0,00 376
30 2,40 0,40 |2,60 бз,60

15,48 |7,52 67,86 490,60

200 4,06 4,28 19,00 lз 1,00 102

210 15,04 з 1,90 36,1 0 491,70 265lп.:t

200 0,1 6 0,00 29,00 l l6,60 342
50 4,00 0,60 21,00 106,00

40 2,60 0,40 l6,00 78,00

25,86 37,18 12 1,10 923,30

41,34 54,70 188,96 l413,90

100 7,46 12,28 l 1,09 l84,00 279l33|
220 5,90 5,40 з2,00 201,00 202/309170

200 0,10 0,00 15,00 60,00 376
50 4,00 0,60 21,00 l06,00

l7,46 18,28 79,09 551,00

50 4,00 2,60 27,10 l48,00 42l
250 5,00 5,35 2з,80 l бз,80 l02
250 l8,00 37,1 0 42,60 5,17,60 265lпlп
200 0,16 0,00 29,00 l l6,60 342
б0 4,80 0,80 25,20 I27,20
40 2,60 0,40 l6,00 78,00

34,5б 46,25 1б3,70 l2l1,20

Воз ная катего

500

700

570

Иmоzо за deHb:

850

52,02 64,53 242,79 l762,20



Прием
Наименование блюда

пищи
Неделя 1 Щень 2
Завтрак
с1-4кл Булочка "бутербродная" с сыром

каша вязкая молочная
Кофейный напиток с молоком
Итого:

Обед
с1-4кл Щи из свежей капусты с картофелем

Биточки с соусом
Картофельное пюре со свеклой отварной
Компот из кураги
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за deHb:
Завтрак
с5-11кл Булочка "бутербродная" с сыром

каша вязкая молочная
Кофейный напиток с молоком
Итого:

Обед Фрукт
с5-11кл Щи из свежей капусты с картофелем

Биточки с соусом
Картофельное пюре со свекJIой отварной
Компот из кураги
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Меню прrt t,отавлl{ ваемых б.lIlод

Воз ая катего 7-7l лет/l2 лет и

Вес блюда

100
200
200

500

200

100
150
200
30
20

700

130
250
200

580
100
250

100
180
200

Пищевые вещества Эlt ергетп.lеская ль
Белки Жиры Углеводы lIell ll ость рецептуры

е

||,74

0,40

1,00

0,00

0,00

з4,00

8,00

348|40,20

39,00

7,55 45,92 227,20 1 10*/15
6,10 12,70 з5,00 27з,00 173-1.75
3,58 2,68 28,з0 l5 1,80 379

2|,,42 22,33 |09,22 б52,00

1,30 3,90 9,20 l20,30 88

7,10 9,20 l0,90 168,00 268
2,57 з,50 15,30 140,00 3|212*
1,00 0,00 |40,20 348
2,40 0,40 12,60 бз,60
1,30 0,20 8,00 з9,00

15,б7 |7,20 90,00 б71,10

37,09 39,53 199,22 1323,10

16,00 10,80 57,40 390,00 110*/15
7,60 15,10 4з,70 з40,90 173-|75
3,58 2,68 28,30 151,80 379

27,18 28,58 |29,40 882,70

1,60 4,80 1 1,50 l29,00 88
7,10 9,20 l0,90 l68,00 2б8l331

3,60 5,20 2|,50 168,00 зl2l2*

12,60 52,00 388

34,00
50 4,00 0,60 21,00 l06,00
20 1,30 0,20

19,00 20,00 119,50 802,20

иmоzо за dень:

900

46,18 48,58 248,90 I684,90



Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 1 Щень 3
Завтрак Запеканка из творога с морковью
с1-4кл Плоды свежие

Чай с сахаром
Итого:

Обед Cyl картофельный с рисом
с1-4кл Котлета из птицы с соусом

Горох отварной с оryрцом соленым
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за deHb:
Завтрак Запеканка из творога с морковью
с5-1 1кл Плоды свежие

Чай с сахаром
Итого:

Обед Плоды свежие
с5-1 1кл Сщl картофельный с рисом

Котлета из птицы с соусом
Горох отварной с огурцом соленым
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:
Иmоzо за deHb:

М elr lo приготавл иваепlых блкrл

Возрастная катего 7-1 l -lleT/I2 лет ll

Вес блюда

150
150
200

500

200
100
150
200

Пищевые вещества l)lrc ргстlrч сская

Белки Жиры Углеводы Ilcll lI ос l ь

18,40 l3,90 76,20 503,00
0,60 0,00

10,00 1 1,00

1 1,60 0,94

60,00 376

1 1,б0 l86,00 295l33l
37,80 209,00 |971,10

21,80 87,60 349
72,60 63,б0

18,90
224

78,00 338

Ng

рецептуры

338

349

0.10 0,00 15.00
19,10 13,90 110,10 б41,00

1,60 2,20 |6,70 93,00 101

700

б00

900

0,10
30 2,40
20

200
200
200

0,40

0,80 0,00 25,20
0,10 0,00 15,00 60,00 376

186,00 295/331

1.з0 0,20 8,00 з9,00
27,00 |4,74 108,50 678,20

46,10 28,64 218,60 l319,20
24,50 18,50 l01,б0 670,60 224

0,00

l 1,00

l04,00

100
250
100
180
200
50

20

25,40

10,00

18,50 141,80 834,б0
0.40 0,00 12,60 52,00 338
2,00 2,76 20,90 l16,30 101

1 1,б0

1з.40 1,35 43.60 247,00 |97l70
0,10 0,00 21,80 87,60
4,00 0,б0 2l ,00 l06,00
1,30 0,20 8,00 39,00

31,20 15,91 139,50 827,90
56,60 34,41 281,30 1б62,50



lt с1,1lая ка,гего
Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 1 Щень 4
Завтрак салат Витаминка
с1-4кл Птица тушенная в соусе

Каша рассыпчатая гречневая
Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Борщ с капустой и картофелем

с1-4кл Тефтели рыбные с соусом
Рис припущенный с огурцом свежим
напиток из плодов шиповника
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

иmоzо за dень:

Завтрак салат Витаминка
с5-1 1кл Птица тушеннiш в соусе

Каша рассыпчатая гречневая
Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Крендель сахарный
с5-11кл Борпl с капустой и картофелем

Тефтели рыбные с соусом
Рис припущенный с огурцом свежим
Напиток из плодов шиповника
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого

М cll lcl п ригота BJf иваеIчlых блюд
пя:7-|| летll2 лет и ста

Вес блюда

60
90
150
200
30

530

200
100
150
200
30
20

700

100
100
200

660

250
100
180
200

1,30 0,20
15,48 14,63

l0,02

0,40

11 1,00

8,38 54.30

Nь

рецепryры

37б

82

)ll сргс гrIч сская

Белки Жи]rы Углеводы цсll llocTb

0,09 з,00 6.60 57,00 1*

12,50 |з,95 з,42 189,00 290/331
7,5| 6,28 40,72 249,60 17|1302
0.10

Пищевые вещества

0,00
0,40

4,00
6,40 5,90
3,30 4,|з
0,68 0,00

15.00 60.00
|2,60 63,60

l2,00 l00,00 82

687,40

332,80 17ll302

22,60 23,63 78,34 б19,20
2,40

1,40

2,40

1,80

0,68

5,00

0,00

l5,00 l l2,00

9,10 l25.00 239l33|
34,з0 2l6.00 305/71
з5,00 l43.80 388
12,60 б3,60
8,00 з9,00

38,08 38,2б 189,34 l306,б0

1,50 5,00 1 1,00 95,00 1ik

l3,90 15,50 3.80 2l0.00 290/331

200 0,10 0,00 15.00 б0,00 3,76

б0 4,80 0,80 25,20 |27,20
30,32 29,68 109,30 825,00

50 3,50 5,60 29,40 l82,00 415

6,40 5,90 9,10 l25,00 239l33|
з,80 4,,Iб з9,57 249,2з 305/71

з5,00 143,80
б0 4,80 0,80 25,20 l27,20

1,30 0,20 8,00 39,00
22,28 22,26 16l,27 978,23

иtlttlzо зч iattb:

8б0
20

52,60 5 ],94 270,57 I 803,23

388



Меню приготавлиI}зеNlых блюд
Возрастная категорияz 7-7l ;leT/12 лет и старше

Прием
пищи

наименование блюда

Неделя 1 !ень 5

Завтрак
с1-4кл Рагу из птицы с огурцом свежим

чай с молоком

хлеб пшеничный
Итого:

Обед Салат из свежей капусты

с1-4кл Рассольник ленинградский
Кнели из птицы с соусом

Макароны отварные
Компот из свежих плодов (яблок)

хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого

Иmоzо за deHb:

Завтрак
с5-11кл Рагу из птицы с огурцом свежим

чай с молоком
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Плоды свежие
с5-11кл Салат из свежей капусты

Рассольник ленинградский
Кнели из птицы с соусом
Макароны отварные
Компот из свежих плодов (яблок)

хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Энергетlrческая

Белки Жиры Углеводы цснность

17,20 20,80 2з,56 з 5 1,00 28917l
1,40 1,60 l7,70 91,00 378
з,20 0,50 ] 6,80 84,80
21,80 22,90 58,06 526,80

0,84 2,76 6,20 52,80 45
|,70 4,00 l6,40 109,00 96
8,90 l 1,30 0,40 l62,00 301/331
5,35 4,80 28,60 |79,40 2021309

0,l б 0,00 29,00 l l6,60 342
2,40 0,40 |2,60 бз,60
1,30 0,20 8,00 39,00

20,б5 23,46 101,20 722,40

42,45 46,36 l59,26 1249,20

|9,72 2з,|4 27,56 395,80 28917|
1,40 1,60 17,70 91,00 378
4,80 0,80 25,20 |27,20
25,92 25,54 70,46 б14,00
0,40 0,00 |2,60 52,00 338
1,40 4,60 10,30 88,00 45
1,90 5,20 |6,70 136,30 9б
9,88 12,55 0,44 l80,00 301/331
6,40 5,80 34,30 2l5,30 202l309
0,1б 0,00 29,00 l16,б0
2,40 0,40 12,60 бз,60
z,00 0,з0 l2,00 58,50
24,54 28,85 |27,94 910,30

Пищевые вещества лЪ

рецептуры
Вес блюда

245
215
40

500

750

575

б0

200
90

150

200

30
20

300

2l5
60

100
100

250
100

180

200

30

Иmоzо за deHb:

990

30

50,46 54,39 198,40 1524,30

342



Меню приготавливаемых блюд
аяк z 7-I| летl|2 лет и

Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 2 Щень 1

Завтрак
с1-4кл Котлета с соусом

Макароны отварные с икрой кабачковой
Чайссахаром,сJммоном
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Суп картофельный с горохом
с1-4кл Тефтели с соусом

Каша рассыпчатая гречневая с огурцом соленым
Компот из свежих плодов (яблок)
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за deHb:

Завтрак
с5-11кл Котлета с соусом

Макароны отварные с икрой кабачковой
Чайссахаром.сJммоном
хлеб пшеничный
Итого

Обед Плоды свежие
с5-1 1кл Суп картофельный с горохом

Тефтели с соусом
Каша рассь]пчатая гречневая с огурцом соленым
Компот из свежих плодов (яблок)
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Ni'
Вес блюда

100

150
222
30

502

200
100
150
200
30
20

700

l00
200

<17

250
100
180
200
40

0,20

0,1б
2,40
1,30

9,40 12,20

0,40

Белки Жиры Углеводы цеllllость

J,10 9,20 I0,90 l68,00 268/331

7,10 9,20 l0,90 l40.00 2021309lп.п

Пищевые вещества

0,00

0,00
0,40
0,20 8,00

29,00 1l6,60 342
12,60 бз,б0

')ltсргсr-ltч сска я рецептуры

377

39,00

226,00 2021309lл.п

б5,00
2,40 0,40 12,60 63,60

1б,80 18,80 50,40 43б,б0

4,06 4,28
,l9,00

l31,00 102
,7,46

12,28 l 1,09 184,00 279l33l
6,50 5,40 36,00 220,00 17'.l302l70

1б,00

|4,40

29,00 11б,60

21,88 22,56 115,б9 754,20

38,68 41,3б lб6,09 I190,80

1.10 9,z0 l0,90 l68,00 268

7)7 0,20 0.00 lб,00 65,00 377
50 4,00 0,б0 21,00 l06,00

20,70 22,00 б2,30 5б5,00
100 0,00 |2,60 52,00 338

5,00 5,3 5 23,80 l63,80 l02
],46 |2,28 l 1,09 l84,00 279l33|
],,70 6,30 41,00 25з,00 |7|l302l70
0,1б 0,00
з,20 0,50 l6,80 84,80

2,00 0,30 12,00 58,50
25,92 24,73 |46,29 9|2,70

иmоzо за deltb:

900
30

46,62 46,73 208,59 1477,7ll

342



.'r l cl l lo п р tlгo,1,a I}л rI Rае jll ых i'i.lr кlд
llоз ilc l llilrI ltаt-сго g: 7-| l llcr,/l2 .llc,l, lt cTil lllc

ПрIlспl
ll1{щи

HaltпlcHtlBallllc бLllода

Неделя 2 Щень 2

Завтрак Булочка Творожная
c1-4K;l Itаша вязкая молочная

какао с молоком
Итого

Обед Салат из свекJIы отварной
cl -4кл Cyl овошцной

Запеканка картофельная с мясом
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб рrканой
Итого:

Иmоzо за deHb:

Завтрак Булочка Твороlлсная

с5-1 1кл каша вязкая молочная
какао с молоком
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Пиро>ttок с джемом
с5-1 l кл Салат из свекJIы отварной

Сlп из овоп]ей
Запеканка картофельная с мясом
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Ilcc б.,lltl.,la

100
200
200

100
200 1,40

I00
250
200
20

75
100
250
180 27.69
200
50
20

875

Пlluцсвые веlцес,гва

4,00

1.75 4.90
l04.00

14,20 l09.00
2I ,з0 40l .00

Белки Жиры Углеводы |lclIlrOc l ь

5,90 2,90 25,з0 144,00 12|*
8,50 13,30 62,20 269,00 173-175
3,70 з,20 26,70 150,80 382
18,10 19,40 ||4,20 5б3,80
1.60 б,00 l 1,00 l04.00 52

)tlcpt сгl1.1сская

90.00

718,б0

лg

рецептуры

99

349

52

99

500

700

570

130 20,00 26,00 lз.90 292.00 284
200 0.1 0 0,00 2l ,80 87.60
50 4,00 0.60 21,00 l06.00
20 1,30 0,20 8,00 з9,00

28,40 зб,80

1 1.40

87,10

46,50 56,20 20I,30 l282,40

5,90 2.90 25,з0 144,00 |2|*
10,60 l6,60 7,7 51 з64.00 173-175
з.70 з.20 26,70 l50.80 382
l,б0 0,27 8.40 42.40

21,80 22,97 137,93 701,20
4.00 1.30 42.70 l99.00 40б
1,60 6,00 l 1,00

з6.00 284
3490.10 0,00 21.80 87.60

4,00 0,60 21,00 l06,00
1.30 0,20 8,00 39.00

40,44 49,00 140,00 1045,б0

Иmоzо за deHb: 62,24 71,97 277,93 1746,80



Меню приготавливаемых блюд
Воз катеfо ия: 7 -|7 лет/|2 лет и ста

Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 2 Щень 3
Завтрак Салат из белокочанной капусты
с1-4кл Плов из птицы

Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед
с1-4кл ClTl картофельный с макаронными изделиями

Шницель с соусом
Каша рассыпчатая перловая с икрой кабачковой
Напиток из плодов шиповника
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

иmоzо за dень:

Завтрак Са_ltат из белокочанной капусты
с5-1 1 кл Плов из птицы

Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:
Плоды свежие

Обед Сцr картофельный с макаронными изделиями
с5-1 1кл Шницель с соусом

Каша рассыпчатая перловая с икрой кабачковой
Напиток из плодов шиповника
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Вес блюда

60
200
200
40

500

200
100
150
200
30
20

700

100
220
200

570
100
250
100
180
200
50 4,00

1,з0

l5,00

0,00 12,60

0,б0 21,00

52,00 338

10б,00

Белки Жиры Углеводы цснность

0,84 2,,76 6,20 52,80 45
19,00 22,00 29,00 408,00 291^

0,10 0,00 15,00 60,00 376
з,20 0,50 l6,80 84,80

23,|4 25,26 б7,00 б05,б0

Пищевые вещества

2,|2 2,20

4.74
0,б8 0,00
2,40

8,00 l43,80
0,40 |2,60 63,60

42,00 15б,50 1313,00

0,00

Эпергетltчсская

60,00

106,00 103

l87,00 17ll302lп.п
388

Nь

рецептуры

376

7,10 9,20 l0,90 168,00 2б81331

4,4з

19,00

з 1,00

l,з0 0,20 8,00 39,00
18,03 |6,74 89,50 707,,40

4l,|7

1,40 4,60 l0,30 88,00 45

20,90 24,20 з l,90 448,00 29l
0.10

50 4,00 0,60 21,00 106,00
26,40 29,40 78,20 702,00

2,65 2,80 24,20 132,00 103

7,l0 9,20
,[0,90 l68,00 2б81331

5,31 5,69 з7,20 202,50 |7ll302lп.п
0,68 0,00 8,00 l43,80 388

0,40

21,44
0,20 8,00 з9,00
18,49 121,90 843,30

иmоzо за dettb:

900
20

47,84 47,89 200,1() 1545,30



Mell lo lIрllготавл иваепIых б.llюд
lltlзрастная катего z 7-1l лет/l2 лет и старше

Наименование блюда
Прием
пищи

Неделя 2 Щень 4
Завтрак Биточки рыбные с соусом
с1-4кл Картофельное пюре с оryрцом свежим

Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед салат Витаминка
с1-4кл Борщ с капустой и картофелем

Птица тушеннzul в соусе
Макароны отварные
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

иmоzо за dень:
Завтрак
с5-1 1 кл Биточки рыбные с соусом

Картофельное пюре с оryрцом свежим
Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Булочка "!омашняя"
с5-1 1 кл салат Витаминка

Борщ с кагryстой и картофелем
Ilтица тушенн.ш в соусе
Макароны отварные
Компот из смеси сухофруктов
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Вес блюда

100
150
200
50

500
б0
200
90
150
200
30
20

750

100
2l0
200
б0

570
50
100
250
100
180
200
30

0,18 з,24

Пиlцевые вещества Энергстllческая

Белки Жиры Углеводы цсlil|ост ь

7,70 6,80 7,70 160,50 2341330
3,10 5,10 l80,90 з12

3,76

л}

рецептуры

1,k

82

0,10 0,00 l5,00 60,00
4,00 0,б0 21,00 l06,00
14,30 12,50 б2,30 507,40
0,09

4,80

1,50

1,80

0,10

0,00
0,80

6,50
5,00

l8,60

15,00

11,00

57,00

112,00

1,40 4,00 12,00 100,00 82

12,50 13,95 з,42 189,00 290/331
5,з0 4,80 28,60 |79,40 202l309
0,10 0,00 21,80 87,б0 349
2,40 0,40 |2,60 63,60
1,30 0,20 8,00 39,00

23,09 23,53 89,бб 715,б0

37,39 зб,03 l51,96 I223,00

7,10 6,80 7,70 l60,50 234l330
4,30 7,00 25,90 254,00 зL2
0.10

1б,30 14,б0 73,80 б01,70
з.70

25,20 l27,20

з2,з0 202,00 1 18*

60,00 376

95,00 1*

5,00 l5,00
l з,90 l5,50 3,80 2l0,00 290l33l
6,00 5,80 34,00 2l5,00 202l309

0,00 21,80 87,60 349
2,40 0,40 12,60 б3,б0
1,з0 0,20 8,00 з9,00

30,70 38,40 138,50 1024,20

Иmоzо за deHb:

930
20

34,40 44,90 l70,80 l226,20



Меню приготавливаемых блюд
Возрастная ка,гего шя: 7-11 летl|2 лет и

Прием
пищи

Наименование блюда

Неделя 2 День 5
Завтрак Плоды свежие
с1-4кл Омлет натурi}льный с икрой свекольной

Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого:

Обед Суп картофельный с пшеном и рыбой
с1-4кл Котлета из птицы с соусом

Раry овощное с огурцом свежим
Компот из кураги
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за deHb:

Завтрак плоды свежие
с5-1 1кл Омлет натурz}льный с икрой свекольной

Чай с сахаром
хлеб пшеничный
Итого

Обед Пирожок с курагой
с5-1 1кл Суп картофельный с пшеном и рыбой

Котлета из птицы с соусом
Рагу овощное с огурцом свежим
Компот из кураги
хлеб пшеничный
Хлеб ржаной
Итого:

Иmоzо за deHb:

Среднее значение за период 10 дней: для детей 7-10 лет

Среlцllее зrIачеtlI|е за lIcpиo/l 10ltlrcii: /UIя де,геI"| 12,,reT и старшс

цевые вещества
Белки Жиры Углеводы

Вес блюда
Jllclrl ( l llчсская

aa aalalпa],1,

157,00

ль

рецептуры

143

50б

700

575

875

100
15б
200

150
200
30
20

100
225
200
50

75
250
100
180
200
50
20

4,00

0,10

1,80

0,00

0,00

11,00
0,00
0,40
0,20

0,б0

14,00

11,60

21,00

15,68 25,60 10,20 255,00 2|0
|2,60 52,00 338

15,00 60,00 376
50 4,00 0,60 21,00 106,00

23,78 26,,20 58,80 473,00
200 3,44 3,18 |6,46 l08,20 |0|1226
100 10,00 11,00 11,б0 18б,00 2951331

1,00

2,40
1,30

4,00

4,30
l0,00
2.50
1,00

4,00

34,00 |40,20 348
|2,60 бз,60
8,00 з9,00

|9,94 25,78 9б,бб б94,00

43,72 51,98 l55,46 1167,00

22,60 зб,00 12,00 з30,00 2l0
0,10 0,00 15,00 60,00 376
4.00 0,60 21,00 10б,00
30,70 36,б0 бO,б0 548,00
4.20 1,70 з7,40 l82,00 406l473

0,00 |2,60 52,00 338

з,98 20,57 135,50 l0l1226
l 1,00

|2,50 16,30 183,00 143

0,00 34,00 |40,20 348

186,00 295l33l

106,00
1,30 0,20 8,00 39,00

27,,30 29,98 148,87 97|,70

58,00 бб,58 209,47 l5l9,70

41,84 43,56 175,59 1288,42

5l ,28 53,25 232,40 1604,88
I} llltr-alrmll crкcjlllcl]tl() Ilсlt().il]\,сtся ll()jll|p()ttalIllarl c().Ilt, tf lIр()l](),lll'|'ся С - Blt'la}lltIltt]al(llя lIl блкlltа. 'l'схгlолог:


