
Проmокол JYз 8
по конmролю за ор?аназацаей u качесmвом tакольно2о паmанuя

в ГБоУооШJYsб

от <<25 >> января2024r.

Время проверки: 09:05 час (l большая перемена)

Ще.ль проверкп:

l. Система работы школьнОй столовоЙ по организациИ горячегО питания обlлrающихся ГБОУ

ооШ Ns6.

2. Соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований дrя

работников столовой, педагогов и обlzчающихся.

Родптельскпй контроль в составе:
Перевёрmова Наdеэtсdа Геннаdьевна-представители родительской общественности, 3 кГ>

класса

25.0l,2024 г. прошёл очередной контроль организации и качества питания (завтрак дrя
младших классов) в нашей школе. Рацион питания состоял из следующего меню: каша гречнеВая

рассыпчатаrI , салат Витаминка, молочнiц, чай с са-харом, шеб пшеничный.

В ходе проверкп устаIIовлеЕо:
1. Представитель родrтгельской комиссии наблюдала за входом и вьIходом обучающихся в

столовую. Отмечено, что все обучающиеся моют руки перед едой, соблюдают санитарные правила

и дистанцию.

2, Все классные руководители сопровождают свои кJIассы,
3. В обеденном за.rе кахцый стол накрыт для обlчающихся, соблюдая безопасrгую

дистанцию, посадочных мест детям хватает.
4. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски,

перчатки, чепцы).
5. Блюда соответствуют )лвержденному меню, по опросам )лащихся, пища нравится детям.
6. Проведена деryстацшr порчий. Получена положительная оценка качества приготовлениJl

завтрака.
7. Посуда без сколов.
8. Жlрна.ll бракеража готовой кулинарной продукции заполнен (указано BpeMJ{ проведеншI

бракеража блюд, имеются подписи членов бракеражной комиссии).
9. Основное блюдо горячее.
l0. Внешний вид столовой соответствует СДНПИН: столы чистые, внешний вид поваров и

обсrryживающего персонаJIа соответствует нормам.
В ходе проверки нарушений не выявлено. Замечаний нет,

1) Считать организацию горячего питания обlrчаюцихся ГБОУ ООШМб в школьной
столовой на должном уровне.

2) Предоставлять информацию о горячем питании в школе родителям на родительских
собраниях, совещаниях Управляющего Совета школы.

З) Осуществлять постоянный контроль за организацией процесса пrтгания детей и качеством
приготовленной продукции.

4) Продоrrrкить формировать кульryру питания.

Решение:



чЕк_лист
проведеЕпя мониторпЕгд к8ч8ствд оргаппзацпи пптапIls

(Pодптельскпй коштроль)

,ри/,-/

,Щатаивремязаполнения: ,/,Л О/, 2?ъ .0F-'2j"

Участникп прведенЕя мониториfi га:

Ф.И.О., допх<ность лиц из чксла бракерахtной комиссии:

Ф.И.О, родителей, мобильпьй телефов: ,Тr/14.fф*аh #,а.
ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЛА ДJLЯ ЦРИЕМА IIИЩИ

дд нЕт

Наличие ежедневного меню с уквзllнием весs./объема блюд
и к.yлиtlарвых изделии

2. ФаlffическиfrрациоRпитаЕиясоOтветflзуетежедневномумевю

3, Фтсутствуrот сrOолы Еа стOловой посуд€

5. Офденные столы чкстые (пртертые)

6. Спечолсма у персонsла столовоf, чяспý л опрятllая

Журяал бракерФка гOтовой кулпкарной продукции запопзон t/r(a]ai{o время
провсдсния бракорsжа блюд, fiмеются подписи чдецов бракерах{il{rй комисси{)

8. Основное блюдо гор,пее

9_ Соответствие весs готовых блюд заявленному весу в меню

10. Налкчи€ прФссионального обр@зованrдr у пOваров

l l. На.rrичпе залолненного по форме журЕала бракýражБlх хишевьж продукгов

,Щополнения (зшечапия):

V

V
д

l,/

7 |,/

V

V

t/

Подпись участников ,ry

Названне образовательной

v

4. Зал Uриема пици чистый
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