
Проtпокол ЛЬ 10
по конmролю за орzанrвацuей а качеслпвом lакольноео пumанчя

в ГБоУооШ]Wб

от е аля2

Время проверкп: 10:05 час (2 большая перемена)

Ще.rь проверки:

l. Система работы школьной столовой по организации горячего питания обучающихся ГБОУ
ооШ Nq6.

2, Соответствие блюд угверяценному меню, соблюдение гигиенических требований для

работников столовой, педагогов и обучаюцихся.

Родптельскпй контроль в составе:
Лукьянова Анасmасuя Сmанuславовна-представитеJIи родительской общестВеrшОСТИ, 7 КВ>

ютасса

2l,02,2024 г. прошёл очередной контроль организации и качества питания (завтрак длЯ

младших классов) в нашей школе, Рацион питания сосюял из следующего меню: запеканка из

творога с морковью, чай с сжаром, яблоко свежее.

В ходе проверкп установлецо:
l. Представитель родительской комиссии наблюдала за входом и вьIходом обучающихся в

столовую. Отмечено, что все обучающиеся моют руки перед едой, соблюдают санитарные правила

и дистанцию.

2. Все классные руководители сопровождают свои кJIассы.
3. В обеденном за.пе каждый стол накрыт для обучающихся, соблюдм безопасную

дистаrtцию, посадочных мест детям хватает.
4. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски,

перчатклл, чепцы).
5. Блюда соответствуют угверцденному меню, по опросам учащихся, пища нравится детям.
6. 11роведена деryстациJI порций. По.гryчена положительнм оценка качества приготовJIения

зzrвтрака.
7. Посуда без сколов.
8- Журrшл бракеража готовой кулннарной прдукчин заполвен (указано время проведения

брксраэка блюд, имеютсл подпвси .rленов бракералскоП комиссии).
9, Основное блюдо горяч€€.
l0. Внешший вид столовоfi cooтBercTByeт СД{ПИН: столы чистыеl внешний вид поваров и

обс;r}окнвающего персоналs соответствует нормам.
В ходе проверки варушений не выявлено. Заrrечалнfi нет.

Решение:

l) Считать организацию горячего питания обучающихся fБОУ OOtIlNqб в школьной
столовой на должном }ровне.

2) Предоставлять информацию о горячем питании в школе родитФшм на родительскLD(
собраниях, совещаниях Управляющего Совета школы.

3) Осуществлять постоянный контроль за организацией процесса питания дsтей и качеством
приготовленной продукции,

4) Продолжить формировать культуру питания.



чЕк_лист
проведеппя мояrгорпЕгд кдчесIва оргаЕизацвп пптаппя

Родвтельскпй контроль)

Название образовательной орrвнизаци"Й/rryrzlr
.щсга п время заполпеffбl: ;l /. rr| ,?//
Участники проведения мониторинга:
Ф.И.О., должность лиц из чксла бракерФrclой комиссиrr:

Ф,и.о, родителей,мобильныйтеле о"'," /,frfi1;,а';6 r/ /'
(/

ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАJIА ДJUI ГIРИЕМАIIИПЦ4

м нЕт

наличпе ежедневкого меню с указанием весаlобъема блюд
и кулинарвых изделия

2. Факпrчесхиtrрационпитанилсоответствуетежедневrtомумевю

З, Оrолсгвуют сколы Еа стOловой посуде

4, За.тt приема пищи sистый

5, ОФдекные столы чистые (протертые)

6. Спецодехца у персонма стOловоЛ чисlil' и опрятная

Журвал бракеража rоrэвоft кулинФной прдукции заполвен (указано вр€мя
проведения брак€ража блю4 rпеются подпцси члеltов бракеражяой комиссик)

8. Основное блюдо горлIее

9, Соответствие веса готовых бJпод заявJIех8ому весу в меню

l0. Наличие профссиона,'rьного обра]ованиrr у поваров

l l- нмЕчие заполнеЕного по фрме журt ала бракержшIх пищевьж лродуктов

,Щополнения (замечапия):

,7

I

Подппсь участн
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