
Проmокол ЛЬ 3
по конmролю за орzанuзацuей u качесmвом школьно?о пumанuя

в ГБоУ ооШ Isб

оТ,, l0 > октября2023 г.

Роди-геlrьски й KoIITpOJlb I] coc,|,at]c:
(Ьроlчл l:rlzеltuй Вя,lес.!lццовчч -|lрелс,гави,I ел и родиr,ельской общественности, З (Б) класса

В ходе проверки установлс|Iо:
l, Прелставите,,tь родиr-ельской KcrM исси и наблюлал

"l r]]\ , f)lrtc, l.-ll , lt l1!]t )б\,lil ()]]ll,сся \!(ll()l

и выходом обучающихся в

eltoit. соблюдают санитарные

за входом

ll\ ки l]еред

Ilравила и лис] аI]Llиlо
2 Все классные руководитсли согlровожr]аtот свои классы
З В обеденном зале какдый стол накрыт для обучающихся, соблюдая безопасную дистанцию,

лосадочных мест де,rям хватает.

4. Сотрудники столовой собrItодают гигиенические требования при работе в столовой (маски,

перчатки, чеIIцы)

5, Блюда соо,Iае,гствуtо,t ч,гllерrкitс tI] IoM у MeHlo, IIо oпpocaм учащихся, пиша нравится детям
6, Провелена легустация лорuий. Получена положительная оценка качества приго,говления

завтрака,

7. Посула без сколов.

8. Журнал бракера;+tа го,говоit кулиllарной пролукшии заполнен (указано время проведения
бplKepait;lt б ltr,.,t иttсl,,lr]я Ill ,]I!l1||| t|,,lcIl()|r iiplrKcpa;Ktt,lй к()Ntиссии)

9 Ос новное б,rюдо горячее
l0 Внешний вил сl,о;lовой с()оl-ве,гс,|,вчет С'АIJПИII: столы чистые. внешний вид поварОв и

обслукиваюtцего персояала соответствует }lopMaM,

В ходе проверки нарушеltий Ile выявлеtlо, Зап,lечаний нет

petlrell ие:
l) Считать организациlо I,орячего литаt tияобучающихся ГБОУ ООШNсб в школьной
стоJIовой на дол;{<ном уровне
2) предос-l.авлять иll(rормачиtо о горячем tlитании в школе родителям на родительских
собраниях. соRещаllиях Yl tJlав:tяtоrцеt,о CoBcr а цt коllы.

з) Осуществлять ttсlс,rояltнt,tй кон.гроль за оргаllизацией лроцесса литания детей и качеством

при готовленной л родукцн и.

l1 liроаLl,rаiиlьtРчрvиllс.,tlаIь куjIьI\,руIlи-гаIIия

l}1lcrrlr ll1lrrltclttiи: t l ,rir. L r] ,_lt,ltllrя l]cpctlclla)

Щель проверки:
l. Система рабоr,ы tllкоllьной стultовuй rl(| орlани,lаuии горячего питания обучающихся ГБОУ
оош ЛЪ6.

2. Соответствие блюд гвержден}lому MeHlo, соблюдение гигиенических требований для

работников столовой. llедагогов и обучаtощи,хся



Il[]K__lllc г
ll|)l]llc_'lclllt'l }l()llll l()|)lllIl,a Killlcc t l}a opI allltlalllllI IIll1'аttи1l

( l)o;ttt t c:l bcKltt"r Kotrt po.,tb)

Назван ие обршоваr,ел bttoli 0pI i] lltI]alltlt]

iТгJ rrcq ,7,д

,Iiata tt tlJ.сltя iilIl(r Il{clIjlrl 9 Г ./L:/Г/З

У час ltrlлки I]])ol]c_lleI l IIя IlolllI l o|)]ll l] а,

ф,И.О.. _r(),1rt,ll,,,ll, llt,l ,l ,,r1,. 1 1,-,1,,1, cl,,l,],Illlll l,,\\1ll(t,Iфус,rrо"4 ,/rl4
Ф И () ptl,,tItte;teii. \l()бli l1,1ll,]ii lc tct|lrltt: Y*t raob Е Ь

IlP()Bi]Pli-,\ С() (]'I'Оl)Оllы З\JIА ДJIЯ ПРИЕМА ПИЩИ

дА

Налllчис e,,ltejlllcBlIoгo ýlctllo с },xa]allllL,nt лссiLобъсма блю]l
ll хулllllарllых lr]лс-r llи

] фi}a]и,r.'cKlLii'patLllol] I]lll0l]ilя ( (r() l L!c l с l ву!, l cjKeJl]cлlloNlv \tetllo

]. OTcyтclB)loI ско]]ы lla cl0-1oLtoi-l ]|oclilc

l ЗiU] llpl clulil IllllLll1,1l1cтl,]i]

5 Обедеrrные стольl чllстыс (протсрrые)

6. Сl]ецодея(ла у лерсонала столовой ,ll]стая ll {)прятная

iкvprllr:l брirхсрirнп .l()Ul)ii x\-]ll t]lp]loi] lp() l\Kll||lr ]1ll]олllсll(}кil]аllо l]рсIlя

lIроl]елсниЯ бl]ахсрll.кJ i.lK,,l. l]t!a|(,Ic' ](r]llll1cll !l--LL l{()B брпкtра)lil{оЙ xФ11llccltл)

9 Сооrвеlсlвие Dс(а J o11)l]b х Ll,,tю,t rlяB-lcttttt,rш Bccl в \le]Ilo

l0 l Iiulл,rиc ttpo(lcccrtoHirlbtror ri tlб;r.rrorlirrlrrя 1 tloBa;lоB

I l llлlr1,1и. laIlI),]]llcIllloT () llo (lrlprrt ;яl ptra:rl бракерахltых IIнlцевы\ tIpo:lyKToB

flоttо-,IIlеIlI.1я (-la}lc,ilLllI{l l
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