
Проtпокол J{э l
по ковmролю 7а ореurluзацuей u качесmвом ,akoltbшozo пurпанuя

в ГБоУ ооШ Мб

отк07>сентябDя2O2з г.

Время trроверки: l l:l5 час (4 больutая llcpeмetla)
II.ель проверки:
I Система рабоlы luколыlой с lo:lclBtrй lп) орtанизации горячего питания обучаюцихся ГБоу
OOlll Nqб

2. Соответствие 6.1ltод }твер;кдеНl]ому меню. соблюдение гигиенических требований для
I:,i,lt,,tt' ,,. ,l l(t i. ,r..,, ,, ,,rl ,t ,,,,,,,,, 

''.,,t.,

Р<rлиt с_;rьский r.с(rl!IJ)o]It, в c(,ctitt]c:
,[]орэл,саltuя AHJ!a А,jlексаllоровt!O-представители родительской общественности, 4 (А))

класса

В ходе проверкrr устаrlовлен0:
l, Прелс,гави,гчrь ро/tитс,-lьской комиссииl lаб;tкlдала ,}а входом и выходом обучающихся в

с'гоjlову|о, (Jтмсчеllо. ч,го все сrбучаrоulиеся Molo], руки rlеред едой, соблюдают санитарные
правила и дис],анltию.

2. Все классные руководители сопровождают свои классы,
3. В обеденном зале ка;кдый стол яакрыт для обучающихся, соблюдая безопасную дистанцию,

посадочных Мест /'lеТЯМ ХВатае'г
,1 Соr,рудникИ сl чJlовсiЙ с t-,б;lt(l..lаttl t IиIиеllичсск}tе требования lrри рабо,ге в столовой (маски,

перчатки, чсIlltl,|)

5 Блюда cooTBeTcTByloT утtJерrк.деl|r|ому мепlо, ,lo опросам учащихся, пиrла нравится детям.
6. Проведена дегустация порций. IIолучена положительнitя оценка качества приготовления

завтрака.
7, Посуда без сколов,
8 ЖvPrla-r бракерока гсll-овttй к1;lиttарrtой trро;tукчии заtlолнен (указано аремя проведения

бракера;ка б,qкl,.l. имеrотся полписи члеtiоl] бракера:кной комиссии )

9 ()ctlotrltrэc б, ttr.rлt_l ltlрячсс
l0, Внешний вид столовой соответствует САI]ПИ]I: столы чистые, внешний вид поваров и

обоtу;кивающего tlepc0Hfu-la соOгt]етстаует }IopMaM.

В ходе проверки нарушений lle выявлено. Замечаний нет.

Рсшение:
|) Счиrаl ь ()ргаllи,]аItиl() l()рячеl о п итаttияобучающихся [-БС)У оошЛЪб в школьной

с-] оловой tla до-l;кttоNl уровнс.
2) Предоставлять информачию о горячем питании в школе родителям на родитеJIьских
собраниях, совещаниях Управляющего Совета школы.
З) Осуществлять постоянвый контроль за организаuией процесса литания детей и качеством

приготовленной I lролукци и.

.1) ПроJо;lхи,lьформир<lваtьку]]ьl,урупита||ия



чЕк-лист
проведенпя мониторинга качеgгва органпзацни пптапия

@одптельскпй коктроль)

.ЩатаивремязапоJIнения: // аI"rrЭч / У/ /"l-
Участники проведения мониторинга:
Ф.И.о., должпость лиц из числа бракеражной комиссии:

Ф.И.О. родителей, мобrr.пьпьй телефон:

ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАJIА ДJUI ПРИЕМА ПИЩИ

щ нЕт

Напrчие ежедневного меню с укц}анием веса/объема блюд
и кулинарных изделци

2. ФакгическиliрационпитаниясоответствуетежеJшевномумеЕю

3, Отсутствуют сlФлы на столовой посуде

4. Зал приема пищи чистый

5. Обеденные столы чисъrе (протертые)

6. Спецодежда у персонала спповой чистм и опрятная

8. Основное блюдо горячее

9. Соответствие веса гоювых блюд зluвленному весу в меню

l0, Нмичие профессионального образования у поваров

l l. Налrтчие заполненного по форме яg,рнма бракеражных пищевых продуктов

,Щополнения (замечания) :
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Подпись растн

Название образоватЕJьпой орга{изацши:',ф.r ёаи,ц

Журнал бракеража ютовой кулинарной продукции заполнен ýказано время
провеления бракеража бlпод, имеются подписи членов бракеражной комиссии)
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