
Проmокол ЛЬ 11
по конfпролю за орzанuзацuей u качесtпвом школьrло2о пufпонuл

в ГБоУооШJtsб

от < 07 )) маDта 2024 г.

Время проверкп: 09:05 час (1 большм перемена)

Щель проверкшl

l. Система работы школьной столовой по организации горячего питания обучаЮцrхся ГБОУ
ооШ Np6.

2. Соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиеническrтх требований для

работников столовой, педагогов и обlrчающнхся.

Родптнrьскпй контроль в составе:
Жuzулuна Ольеа Влаdtьvuровна-лредставители родительской обцественности, l <А> класса

0'7.0З.2024 г. прошёл очередной контрль организации и качества тпrrания (заrграк дrя
младших r<,rассов) в нашей школе. Рацион питания состоял из след},ющего меню: раry из птицы с
помидором свежим, чай с сахаром, хлеб пшеничный.

В ходе проверкп устаповлепо:
l. Представитель родительской комиссии наблюдма за входом и вьгходом об5,.rающихся в

столовую. Огмечоно, что все об5rчающиеся моют руки перед едоЙ, сблюдают санитарные правила
и дистанцию.

Решенпе:

l)

2)

3)

4)

Считать оргаrrизацию горячею питания обучающихся ГБОУ ООПINsб в школьной
столовой на должном уровне,
Предоставлять информацию о горячем питании в школе родfiтелям на родительскю(
собраниях, совецаниях Управляющего Совета школы.
Осущеgгвлять постояшшй коrтгроль за организацией процесса питания детей и качеством
приготовленной продукции.
Продо,,rжrrrь формировать культуру питания.

2- Все классные руководители сопровоr(дirют свои кJIассы.
3. В обеденном зале каждый сюл HaKpbTl] для обучающихся, соблюдм безопасн}то

дистанцию, посадочных мест детям хватает.
4. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски,

перчажи, чеrпдl).
5. Блюда соответств},ют }твержденному меню, по опросам )чащихся, пища нравится детям.
6. Проведена деryстация порций. Получена положительнаJI оценка качества приготовления

завтака-
7. Посуда без сколов.
8, Журнал бракераt<а гоmвой ryлннариой прлукtutи заполнен (указано время проведени'я

бракералса блюл имеются подпнсtл ,r.пенов брsкераrrсной комнссин).
9. С)сновное блюдо горячее.
10. Внешниf, внд сюловой соответствует САНПИtl: столы чистые, внешний вид поваров и

обс;ryя<иваюшею персо}lма с(ютаетствует нармам,
В ходе прверкlt нsрушений }le выявлено. Замечаяий нgг.



I

./
IIEK-JmcT

проведеппя моЕпторппга кдчествl оргrпIlзaцrц пптанпя

@одптельский контроль)

Название образовательвой орrакизации

оЕоJ Йorll --'('

Щата п врмя запоJlrrенцr: Рl.О3 2ozV 9, ОГ
Участники проведения мониторинга:
Ф.И.О-, долrtпость rшц rrз чясrrа бракераlоrой комиссия:

7,/,L<а,g/Lц Lla о, tз
Ф,И.О, родителей, мобпльпый телефон:

IIРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЬ ДIЯ ШИЕМА ТIШИ

дА нЕт

Нsличяе ежедневЕого меню а указанисм веса./объемв блюд
и кулинарЕых изделия

2_ ФапичесIиtrрационпятаriиясоответствуетежедневЁомумеrIю

З, ОгсуIствуют сtолы на сmловоfi посуд€

4. Зал прием8 ппщи чистый

5. Обсденные столы чистые (протертне)

6. СпецодФкдs у перýон8ла сmловой чистц и опрятная

Журпал бракерека loтоrо* кулпнарной продуцция заполflен 0.казаrю врсUr
провеленил браксража блюд, tllrеют€я подписи члснов бракарФкяой юмис'спи)

8. ОсновЕое бJrюдо горячее

9. соответствне веса готовых блюд звявлснЕому вссу в меню

l0. Наличие профссиоrtального образовавrrJr у пова9ов

1 I. Ншичке запо.пневкого по форме хуряала бракеражБж ляшсвьж продукmв

,Щополнения (замечапия);
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Подпись раствиков
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